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REZULTATELE INVATARII

Competente profesionale

- realizeaza operatiuni detaliate de prelucrarea alimentelor

- analizeaza procese de productie in vederea imbunatatirii

- stabileste standarde pentru instalatiile de productie

- monitorizeaza procesul fabricarii vinului

- analizeaza esantioane din alimente si bauturi

- controleaza calitatea vinului

- descrie aroma diferitelor vinuri

- se ocupd cu invechirea bauturilor alcoolice in recipiente

- asigura conformitatea produsului finit cu cerintele

- asigura conformitatea cu legislatia in materie de securitate

evalueaza impactul de mediu

raspunde de comercializarea vinurilor

analizeaza tendintele din industria alimentara s1 a bauturilor
opereaza aparate de cercetare stiintifica si de laborator
creeaza noi concepte

redacteaza lucrari stiintifice, academice si documentatie
tehnica

interactioneaza profesional in mediile de cercetare si
profesionale

planifica obiectivele pe termen mediu si lung

elaboreaza si evalueaza destinatii turistice

Competente transversale
- solutioneaza probleme
- utilizeaza software de comunicare si colaborare
- demonstreaza spirit antreprenorial
- organizeaza informatii, obiecte si resurse




Nr. REZULTATELE INVATARII Discipline care pot contribui la
crt. CUNOSTINTE APTITUDINI RESPONSABILITATE SI s Tem o R St
AUTONOMIE ’
1. C1. Identifica, descrie, Al.1. Realizaeza sinteze RA 1. Aplica valorile eticii si Modelarea si simularea proceselor
explica si interpreteaza documentare asupra conceptelor, deontologiei profesiei de inginer. industriale
concepte, principii, metode principiilor si metodelor de baza Prelucrarea datelor experimentale
de bazi si rezultate teoretice | din domeniul ingineriei produselor | RA 2. Respecti rationamentul logic, | Organizarea si planificarea activitatilor
si experimentale din alimentare. evaluarea si autoevaluarea in de cer.cetare'dezvolmre,
domeniul conservarii activitatile de cercetare si dezvoltare. g?lovrlﬁ?area superioara ?efurselor
. .. . g - ; > ica si integritate academica
patrimoniului natural si A1.2. Efectueaza cercetari
cultural, artei gastronomice in | stiintifice si planifica activitati din | RA 3. Comunica eficient rezultatele
promovarea produselor viti- domeniul viticulturii. activitatilor de cercetare-dezvoltare
vinicole. din domeniul ingineriei produselor
A1.3. Elaboreaza modele alimentare.
matematice pentru descrierea
fenomenelor si a proceselor RA 4. Promoveaza cunostintele
ingineresti si de management. dobandite pe tot parcursul vietii si le
implementeaza folosind strategii de
Al.4. Genereaza, realizeaza si invatare adecvate.
dezvolta idei ce simuleaza procese
industriale RA 5. Realizeaza si/sau planifica
cu aplicabilitate in activitati de proicetare in vederea
inginerie, validand solutia obtinutd. | obtinerii produselor alimentare si
bauturilor alcoolice noi.
RA 6. Manageriaza si monitorizeaza
2. C2. Identifica, elaboreaza, A2.1. Genereaza idei si solutii proceselele tehnologice In vederea Bazele stiintifice si tendinte noi in

proiecteaza si implementeaza
principii de baza in
dezvoltarea enoturismului,
somelieriei, produse
alimentare, bauturi alcoolice
si tehnologiiilor competitive

respectand standarde de calitate
relevante in conditionarea,
trasabilitatea si valorificarea
produselor vinicole.

A2.2. Utilizeaza aparatura de
cercetare, echipamente si tehnici de
analiza din industria produselor
alimentare si industria bauturilor
alcoolice.

optimizarii si reducerii pierderilor de
productie si a costurilor generale de
fabricatie.

RA 7. Respecta cerinte legislative,
admistrative si organizatorice in
proiectarea si obtinerea de noi
produse alimentare si bauturi
alcoolice.

oenologie

Somelierie si strategii in eco si
enoturism

Metode avansate de analiza fizico-
chimica si senzoriala

Metode moderne de stabilizare a
produselor vinicole si pastrarea
autenticitatii

Inocuitatea produselor vitivinicole




A2.3. Dezvolta, monitorizeaza si
aplica metode moderne in evaluarea
si monitorizarea procesului
fabricarii vinului.

A2.4. Simuleaza

aplicabilitatea inteligentei artificiale
in sistemele de productie a noilor
tehnologii viti-vinicole.

A2.5. Organizeaza si
implementeaza activitati de
management si marketing in
domeniul viti-vinicol si dezvoltarii
enoturismului prin valorificaea
principiilor somelieriei si arta
gastronomicd In promovarea
produselor viti-vinicole.

A2.6. Supravegheaza si stabileste
proceduri privind analiza si
identificarea metodelor de
asigurarea calitatii produselor
alimentare.

C3. Sumarizeaza concepte,
identifica, explica, evalueaza
si elaboreaza tehnici si
tehnologii din domeniul
enoturismului si al produselor
viti-vinicole.

A3.1. Utilizeaza instrumente si
tehnologii moderne in valorificarea,
integrarea si monitorizarea
proceselor din industria de
vinificatie.

A3.2. Proiecteaza idei de afaceri in
domeniul procesarii alimentelor
prin implementarea de tehnologii
inteligente.

RA 8. Manifesta atitudine proactiva
fata de activitatile si proiectele n
echipa prin asumarea
responsabilitatilor in deciziile luate.

RA 9. Evalueaza si identifica
folosirea sistemenlor inteligente prin
asumarea responsabilitatii In
obtinerea produsului final.

RA 10. Evalueaza rezultatele
aplicarii procedurilor standard de
operare si a celor de digitalizare in
tehnologii si tehnici din
productie.

RAI11. Organizeaza activitati de
conservare a patrimoniului turistic
prin realizarea de trasee enoturistice.

RA12. Monitorizeaza si gestioneaza
procesul de distributie al produselor
viti-vinicole relationand cu partile
implicate.

RA13. Initiaza si dezvolta idei in
domeniul procesarii prin
implementarea de noi abordari,
metode si tehnologii.

RA14. Implementeaza activitati de
management si marketing in
domeniul viti-vinicol si cel al
dezvoltarii enoturismului durabil cu
spirit de initiativa prin valorificarea
oportunitatilor.

Managementul proiectelor in enologie
Biotehnologii in vinificatie

Business si comunicarea in enoturism
Vinificatie speciala

Enoturism. Bazele turismului rural
Rezilienta cibernetica




A3.3. Utilizeaza echipamente si
tehnici speciale pentru
caracterizarea proceselor fizico-
chimice din industria de vinificatie.

A3.4. Selecteaza metode
informationale cibernetice pentru
rezolvarea proiectelor de
complexitate medie care implica
optimizarea valorificarii
subproduselor.

A3.5. Organizeaza activitatea In
laboratoarele de analizd conform
legislatiei pentru certificarea
conformitétii produsului finit.

A3.6. Deceleaza falsificarile
produselor alimentare si cele de
vinificatie.

A3.7. Gestioneaza si monitorizeaza
aplicabilitatea standardelor in
procesele de fabricatie, imbuteliere
si comercializare a vinului.

C4. Identifica, descrie,
explica, creaza, selecteaza si
aplica tehnici, tehnologii,
resurse si instrumente
moderne de inginerie si [T
adecvate pentru activitatile
complexe de proiectare si
cercetare in domeniul
produselor alimentare si
bauturilor alcoolice.

A4.1. Gestioneaza importanta
economiei circulare si a principiilor
si a metodelor de control in
proiectarea de noi procese si
produse viti-vinicole.

A4.2. Identifica si elaboreaza studii
si proiecte pentru rezolvarea
problemelor specifice domeniului.

A4.3. Descrie, explica si
demonstreaza abilitati de

RA15. Aplica principiile somelieriei
si artei gastronomice in promovarea
produselor viti-vinicole.

Activitate de proiectare/ cercetare /
practica |

Activitate de proiectare/ cercetare /
practica I1

Activitate de proiectare / cercetare /
practica 111

Activitate de proiectare / cercetare /
practica IV

Practica pentru elaborarea disertatiei
Finalizarea disertatiei




management pentru gestionarea
proiectelor in medii

multidisciplinare.
5. C5. Identifica, explica, AS5.1. Elaboreaza, tehnoredacteaza Engleza de specialitate 1/
creeaza, selecteaza si aplicd | si sustine in limba romana si intr-o Franceza de specialitate 1
tehnici, resurse si instrumente | limba de circulatie internationala Englezavde specialitate 2/
moderne de inginerie in lucriri de specialitate si cercetare FD r,i‘incf,za ‘116 Spec?ailt?teﬁ i i
: Ax A : = = A : 1dactica aomeniulul §1 dezvoltatil i
limba romana si intr-o limba | pe o tema actuald in domeniu, S T AR
. .. . < A . . didactica specialitatii (invatamant liceal
de circulatie internationala. utilizdnd diverse surse si

. . . si postliceal)
instrumente informationale de

ultima generatie.

6. C6. Descrie, identifica, A6.1. Realizeaza studii si proiecte Psihopedagogia adolescentilor, tinerilor
explici, aplica principiile pentru rezolvarea unor probleme si adultilor
etice, asigura dezvoltarea specifice domeniului ingineriei, cu Proiectarea si managementul
armonioasi a resurselor evaluarea corectd a volumului de programelor educationale
umane si se angajeazi s lucru, resurselor disponibile, Comunicare educafionald/ ,

. ; . . i . Consiliere si orientare/Metodologia
respecte eFl,C% 1 tl.mpu.lm nf:cesar de ‘ﬁnahza.re s1a cercetdrii educationale/Educatie
responsabilitatile riscurilor, 1n conditii de aplicare a integrati ’ ’
profesionale si normele perfectionarii profesionale. Sociologia educatiei/ Managementul
practicii ingineresti organizatiei scolare/ Politici

educationale/ Educatie interculturala
Practica pedagogica (in invatamantul
liceal, postliceal)
Examen de absolvire nivelul II:
Portofoliul didactic
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