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Durata studiilor: 4 ani
Numar credite: 240 credite la disciplinele obligatorii si optionale + 10 credite la finalizare de studii

Forma deinvatdmant:  Invatdmant cu frecvents (IF)

PLAN DE INVATAMANT

Valabil incepand cu anul | universitar 2025-2026

Activitati didactice Sesiunea de examene Practica Finalizare
Anul Sem. 1 Sem. 2 larna Vara saptamaéni | proiect
| 14 14 3 3
1l 14 14 3 3 5x30 ore
1] 14 14 3 3 5x30 ore
v 14 14 3 3
Numarul orelor pe saptamana
Anul Sem. 1 Sem. 2
| 26 26
I 26 26
1} 26 26
\") 26 26
DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,
Prof. univ. dr. ing. habil. Mirela PANAINTE-LEHADUS Conf. univ. dr. ing. Vasilica Alisa ARUS
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UNIVERSITATEA ,,VASILE ALECSANDRI” DIN BACAU
FACULTATEA DE INGINERIE

Departamentul de Inginerie Chimica si Alimentara (I.C.A.)
Ciclul de studii: Studii universitare de licenta
Domeniul: Ingineria produselor alimentare
Programul de studii: Ingineria produselor alimentare

APROBARE SENAT RECTOR,
Prof. univ. dr. ing. habil. Carol SCHNAKOVSZKY

PLAN DE INVATAMANT
Valabilincepand cu anul | universitar 2025-2026

SITUATII STATISTICE

Categorii de discipline

Anul DF DS DC Total
| 672 56 728
1 154 668 56 878
]| 56 780 42 878 DF  Disciplina fundamentala
v 42 648 154 844 DS  Disciplina de specializare
Total 924 2096 308 3328 DC  Disciplind complementara
% 27.8% [ 63.0% | 9.3% 100%

Tipuri de discipline
Anul DOB | DOP | Total DFA
| 700 28 728 140
] 822 56 878 154
[l 794 84 878 140

v 620 224 844 DOB Disciplina obligatorie
Total 2936 392 3328 434 DOP  Disciplina optionals sau la alegere (min. 10%)
% 88.2% | 11.8% | 100% 13.0% DFA  Discipling facultativa

Anul TOC TOA | Total
| 364 364 728
Il 420 458 878
]| 420 458 878 TOC Totalore curs
v 406 438 844 TOA  Total ore aplicatii
Total 1610 | 1718 | 3328

Total ore fara proiect de diploma si practica: 2912
Practica de an (totalul stagiilor anuale): 300
Elaborarea proiectului de diploma: 116

TOTAL ORE: 3328

Raport CURS / APLICATII: 0.94
Procent maxim online: Curs 21,42%  Aplicatii 21,42%

DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,
Prof. univ. dr. ing. habil. Mirela PANAINTE-LEHADUS Conf. univ. dr. ing. Vasilica Alisa ARUS
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UNIVERSITATEA ,,VASILE ALECSANDRI” DIN BACAU
FACULTATEA DE INGINERIE APROBARE SENAT
Departamentul de Inginerie Chimica si Alimentara (1.C.A.)
Domeniul: Ingineria produselor alimentare
Programul de studii: Ingineria produselor alimentare
RECTOR,
Prof. univ. dr. ing. habil. Carol SCHNAKOVSZKY

PLAN DE INVATAMANT
ANULI
SEMESTRUL 1
Nr Cat Denumirea disciplinei Cod disciplina Tip | Credite FV Ore/sdptaméné Ore/ -
crt C|S|L|P|TOC|TOA| TO | SI
1 | DF [Matematica aplicata in inginerie UBO1IA101DF| DOB 5 \ 2 28 | 28 | 56 | 69
2 | DF |Programarea calculatoarelor si limbaje de programare 1 UBO01IA102DF| DOB 6 \ 3 3 42 | 42 | 84 | 66
3 | DF |Chimie analitica UBO01IA103DF| DOB 6 E* 3 3 42 | 42 | 84 | 66
4 | DF [Chimie anorganica UBO011A104DF| DOB 6 E 3 3 42 | 42 | 84 | 66
5 | DF [Elemente de inginerie mecanica UBO1IA105DF| DOB 5 \ 2 1 28 | 14 | 42 | 83
6 [ DC |DOP1 UBO1IA106DC| DOP 2 \ 1 14 | 14 | 36
7 | DF |DOP2 UBO1IA107DF| DFA 2 \% 1 14 | 14 | 36
8 | DC |Psihologia educatiei UBO1IA108DC| DFA 5 E 2| 2 28 | 28 | 56 | 69
2E,0C,|13[ 3 |10| 0 |182 (182|364 | 386
TOTAL SEMESTRU 30 Vv 6 364 750
SEMESTRUL 2
1 | DF |Fizica UBO011A201DF| DOB 5 E 2 28 | 14 | 42 | 83
2 | DF |Programarea calculatoarelor si limbaje de programare 2 UBO1IA202DF| DOB 5 \4 213 28 | 42 | 70 | 55
3 | DF |Chimie fizica UBO011A203DF| DOB 5 E 3 3 42 | 42 | 84 | 41
4 | DF [Chimie organica UBO011A204DF| DOB 5 E* 3 3 42 | 42 | 84 | 41
5 | DF |Grafica asistata de calculator UBO011A205DF| DOB 5 \ 2 1 28 | 14 | 42 | 83
6 | DC |Economie generala UBO01IA206DC| DOB 3 \4 111 14 | 14 | 28 | 47
7 | DC |DOP3 UBO01IA207DC| DOP 2 \ 1 14 | 14 | 36
8 | DF [DOP4 UBO01IA208DF| DFA 2 \% 1 14 | 14 | 36
9 | bc x‘zgggg;i; &::‘iﬁm;r:ﬂg [PEREEEEE < TEere & UBO1IA209DC| DFA | 4 E 2| 2 28 | 28 | 56 | 44
3E,0C,|13| 6 | 7 | 0 |182(182|364 | 386
TOTAL SEMESTRU 30 a 6 364 750
TOTALAN 0 | 55 0C 26| 9 |17] 0 | 364] 364] 728 | 772
8V 52 728 1500
FV Forma de verificare
Nr DOP Denumirea disciplinei optionale Cod disciplina ¢ Ore curs/séptamand
crt S Ore seminar/s&ptamana
1 DOP1 |Engleza tehnica 1 UBO011A106DC1 L Ore laborator/saptdmana
Franceza tehnica 1 UB01IA106DC2 L Ore laborator/saptamana
5 DOP2 |Educatie fizica si sport 1 UBO01IA107DF1 P Ore proiect/saptamana
Educatie recreativa 1 UBO01IA107DF2 TOC  [Total ore curs/semestru
3 DOP3 |Engleza tehnica 2 UB01IA207DC1 TOA  |Total ore aplicatii/semestru
Franceza tehnica 2 UB01I1A207DC2 T0 Total ore/semestru
" DOP4 |Educatie fizica si sport 2 UBO11A208DF1 sl Total ore studiu individual/semestru
Educatie recreativa 2 UBO01IA208DF2
DOP5
| DF Disciplina fundamentald
DOP6 Ds Disciplina de specializare
DC Disciplind complementara
DoB Disciplina obligatorie
DOP Disciplina optionala sau la alegere
DFA Disciplina facultativa
DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,
Prof. univ. dr. ing. habil. Mirela PANAINTE-LEHADUS Conf. univ. dr. ing. Vasilica Alisa ARUS

F 83.07/Ed.07_F01



UNIVERSITATEA ,,VASILE ALECSANDRI” DIN BACAU
FACULTATEA DE INGINERIE APROBARE SENAT
Departamentul de Inginerie Chimica si Alimentara (1.C.A.)
Domeniul: Ingineria produselor alimentare
Programul de studii: Ingineria produselor alimentare
RECTOR,
Prof. univ. dr. ing. habil. Carol SCHNAKOVSZKY

PLAN DE INVATAMANT
ANULII
SEMESTRUL 3
Nr Ore/saptamana Ore/semestru
Cat Denumirea disciplinei Cod disciplind | Tip | Credite Fv
crt C| S L P JTOC|TOA | TO Sl
1 | DS |Operatii unitare in industria alimentara 1 UBO1IA301DS | DOB 5 E 3 (1 1 42 | 28 | 70 | 55
2 | DS |Principii si metode de conservare a produselor alimentare 1 UB011A302DS | DOB 5 E 3 2 42 | 28 [ 70 55
3 | DS (Biochimie 1 UBO01IA303DS | DOB 5 E 3 2 42 28 70 55
4 | DF [Electrotehnica si electronica UBO01IA304DF | DOB 5 E 2 1 28 | 14 | 42 | 83
5 | DF |Coloizi in industria alimentara UBO1IA305DF | DOB 5 E* 3 1 42 | 14 | 56 | 69
6 [ DC |DOP1 UBO01IA306DC | DOP 3 V 2 1 28 14 42 33
7 | DC |DOP2 UBO01IA307DC | DOP 2 V 1 14 14 36
8 | DC rPnZ(:ca)gglgc:gi;I (E,-\I/-Zﬁ;;iﬁi T BEETS T <+ TET §f UB01IA308DC | DFA 5 E 2 2 28 28 56 69
9 | DF [DOP3 UBO1IA309DF | DFA 2 Vv 1 14 14 36
TOTAL SEMESTRU 30 5E,0C, |16 | 3 | 7 | 0 | 224|140 | 364 | 386
2v 26 364 750
SEMESTRUL 4
1 | DF |Electrochimie UBO1IA401DF | DOB 4 \% 2 2 28 | 28 | 56 | 44
2 | DS |Microbiologie generala UB011A402DS | DOB 4 E* 3 2 42 | 28 | 70 | 30
3 | DS |Principii si metode de conservare a produselor alimentare 2 UB011A403DS | DOB 4 \% 21112 28 | 42| 70 | 30
4 | DS |Operatii unitare in industria alimentara 2 UB011A404DS | DOB 4 E 3 1] 42| 14| 56 | 44
5 | DS |Biochimie 2 UB011A405DS | DOB 4 E 2 2 28 28 56 44
6 [ DS |Principiile nutritiei umane UB011A406DS | DOB 4 \% 2 2 28 | 28 | 56 | 44
7 | DC [DOP4 UB011A407DC | DFA 2 \% 1 14 14 36
8 | DC |Didactica specializarii UB011A408DC | DFA 5 E 2| 2 28 | 28 | 56 | 69
9 [ DS |Practica de domeniu (5 saptdmani x 30 ore) UB011A409DS | DOB 6 C 150 | 150 [ 0
10| DF |DOP5 UB01IA410DF DFA 2 Vv 1 14 14 36
TOTAL SEMESTRU 30 3E,1C, | 14| 1 | 10| 1 | 196|318 5714 | 236
3V 26 514 750
TOTALAN 6o | &5 1C 30] 4 J17] 1 J420] 458] 878 | 622
5V 52 878 1500
Fv Forma de verificare
Nr [o] Ore curs/saptdmana
DOP Denumirea disciplinei optionale Cod disciplina
crt S Ore seminar/saptamana
1 | pop1 Notiuni de etica si integritate academica UB011A306DC1 L Ore laborator/s&ptamana
Comunicare UB011A306DC2 P Ore proiect/s&ptamana
2 | bor2 Engleza tehnica 3 UB01IA306DC1 TOC  |Total ore curs/semestru
Franceza tehnica 3 UB011A306DC2 TOA  |Total ore aplicatii/semestru
3 | pors Educatie fizica si sport 3 UBO1IA309DF1 TO Total ore/semestru
Educatie recreativa 3 UBO1IA309DF2 sl Total ore studiu individual/semestru
4 | popa Engleza tehnica 4 UB011A407DC1
Franceza tehnica 4 UB011A407DC2
5 | pops Educatie fizica si sport 4 UBO01IA410DF1 DF Disciplind fundamentala
Educatie recreativa 4 UB011A410DF2 DS Disciplina de specializare
| | bope DC Disciplina complementara
DOB  |Disciplina obligatorie
DOP Disciplina optionald sau la alegere
DFA Disciplina facultativa
DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,
Prof. univ. dr. ing. habil. Mirela PANAINTE-LEHADUS Conf. univ. dr. ing. Vasilica Alisa ARUS
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UNIVERSITATEA ,,VASILE ALECSANDRI” DIN BACAU
FACULTATEA DE INGINERIE

Departamentul de Inginerie Chimica si Alimentara (1.C.A.)
Domeniul: Ingineria produselor alimentare

Programul de studii: Ingineria produselor alimentare

APROBARE SENAT

RECTOR,
Prof. univ. dr. ing. habil. Carol SCHNAKOVSZKY

PLAN DE INVATAMANT
ANUL Il
SEMESTRUL 5
Nr Ore/saptamana Ore/semestru
Cat Denumirea disciplinei Cod disciplind | Tip | Credite Fv
crt C|S|L P J|TOC|TOA| TO S|
1 | DS |Aditivi si ingrediente in industria alimentara UB01IA501DS | DOB 5 \ 2111 28 | 28 | 56 | 69
2 | DS |Operatii unitare in industria alimentara 3 UB01IA502DS | DOB 5 E* 3 2 42 | 28 | 70 | 55
3 | DS |Chimia alimentelor UB01IA503DS | DOB 5 E 2 2 28 | 28 | 56 | 69
4 | DS |Tehnologii generale in industria alimentara 1 UBO01IA504DS | DOB 5 C 2 3 28 | 42 | 70 55
5 [ DS |Analiza instrumentala UBO1IA505DS | DOB 5 E 3 2 42 | 28 | 70 | 55
6 | DS [Microbiologie speciala UBO01IA506DS | DOB 5 V 2 1 28 | 14 | 42 | 83
7 | DC |Instruire asistata de calculator UB01IA507DC | DFA 2 C 1 1 14 | 14 | 28 | 22
8 | DC |Practica pedagogica UB01IA508DC | DFA 3 C 3 42 | 42 | 33
TOTAL SEMESTRU 30 3E,1C, | 14| 1 |11] 0 | 196 | 168 | 364 | 386
2V 26 364 750
SEMESTRUL 6
1| DS |lInocuitatea produselor alimentare UB011A601DS | DOB 3 \4 1 2 14 | 28 | 42 | 33
2 | DS |Tehnologii generale in industria alimentara 2 UB011A602DS | DOB 3 E 2 2 28 | 28 | 56 | 19
3 | DS |Ambalarea si etichetarea in industria alimentara UB01IA603DS | DOB 2 \ 2|1 28 | 14| 42 8
4 | DS |Analiza senzoriala UB011A604DS | DOB 3 \Y 2 1 28 14 | 42 33
5 DC |DOP1 UB01IA605DC | DOP 3 C 2 1 28 14 | 42 33
6 | DF |Utilaje si instalatii in industria alimentara UBO1IA606DF | DOB 3 E* 3 1 42 [ 14 | 56 | 19
7 | DS |Biotehnologii speciale in industria alimentara 1 UB011A607DS | DOB 3 E 2 1 28 | 14| 42 | 33
8 [ DS |DOP2 UB011A608DS | DOP 4 E 2 1 28 14 | 42 58
9 [ DC |Managementul clasei de elevi UBO1IA609DC | DFA 3 = 111 14 | 14 | 28 | 47
10| DC |Practica pedagogica UBO01IA610DC | DFA 2 C 3 42 | 42 8
11| DC [Examen de absolvire nivel 1: Portofoliul didactic UB011A611DC | DFA 5 E
12| DS [Practica de specialitate (5 saptamani x 30 ore) UB011A612DS | DOB 6 C 150 | 150 | 0
TOTAL SEMESTRU 30 4E,2C, |16 | 2 | 8 | 0 | 224|290 | 514 | 236
3V 26 514 750
TOTALAN 0 | /53¢ 30] 3 |19] 0 J420] 458] 878 | 622
5V 52 878 1500
FV Forma de verificare
Nr DOP Denumirea disciplinei optionale Cod disciplina i Ore curs/saptamand
crt S Ore seminar/saptamana
1 | pop1 Management de proiect UB011A605DC1 L Ore laborator/s&ptamana
Bazele marketingului UBO01IA605DC2 P Ore proiect/saptamana
2> | bop2 Igiena societatilor din industria alimentara UB01IA608DS1 TOC  [Total ore curs/semestru
Gastrotehnie si catering UBO011A608DS2 TOA  |Total ore aplicatii/semestru
3 | DOP3 T0 Total ore/semestru
Sl Total ore studiu individual/semestru
4 (DoP4
5 | DoP5 DF Disciplina fundamentala
DS Disciplina de specializare
6 | DOP6 bc Disciplina complementara
DOB Discipliné obligatorie
DOP Disciplina optionald sau la alegere
DFA Disciplina facultativa

DECAN,

Prof. univ. dr. ing. habil. Mirela PANAINTE-LEHADUS
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DIRECTOR DEPARTAMENT,
Conf. univ. dr. ing. Vasilica Alisa ARUS



UNIVERSITATEA ,,VASILE ALECSANDRI” DIN BACAU
FACULTATEA DE INGINERIE APROBARE SENAT
Departamentul de Inginerie Chimica si Alimentara (1.C.A.)
Domeniul: Ingineria produselor alimentare
Programul de studii: Ingineria produselor alimentare
RECTOR,
Prof. univ. dr. ing. habil. Carol SCHNAKOVSZKY

PLAN DE INVATAMANT
ANUL IV
SEMESTRUL 7
Nr Ore/saptamana Ore/semestru
Cat Denumirea disciplinei Cod disciplind | Tip | Credite Fv
crt C|S|L P J|TOC|TOA| TO S|
1 | DS [Tehnologia moraritului UBO01IA701DS | DOB 5 E* 2 2 28 | 28 | 56 | 69
2 | DS |Tehnologii n industria laptelui 1 UBO01IA702DS | DOB 5 V 2 2|1 1] 28| 42| 70 55
3 | DS |Tehnologia vinului, otetului si a bauturilor distilate UBO01IA703DS | DOB 4 \ 2 1 28 28 56 44
4 | DS |Produse traditionale si ecologice UB01IA704DS | DOB 4 C 2 1 28 | 14 | 42 | 58
5 | DS |DOP1 UB01IA705DS | DOP 5 E 2 2 28 | 28 56 69
6 [ DS |DOP2 UB01IA706DS | DOP 4 \% 2 1 28 14 | 42 58
7 | DF |DOP3 UBO1IA707DF | DOP 3 C 2 1 28 14 | 42 33
TOTAL SEMESTRU 30 2E,2C, | 14| 1| 9| 2 ]196|168| 364|386
3V 26 364 750
SEMESTRUL 8
1 | DS |Tehnologia panificatiei UB01IA801DS | DOB 4 \ 2 1 28 | 14 | 42 | 58
2 | DS |Tehnologii in industria laptelui 2 UB011A802DS | DOB 3 E* 2 1 28 | 14| 42 | 33
3 | DS |Tehnologii speciale de procesare UB011A803DS | DOB 3 E 2 1 28 | 14| 42 | 33
4 | DC [Antreprenoriat UB01I1A804DC | DOB 2 \Y 1 1 14 14 28 22
5 | DC |Siguranta si protectia utilizatorilor in mediul digital UB01IA805DC | DOB 2 C 1 14 14 | 36
6 [ DS |DOP4 UB01IA806DS | DOP 3 E 2 1 28 14 | 42 33
7 | DS |DOP5 UB01IA807DS | DOP 3 E 2 1 28 14 | 42 33
8 | DC |Ergonomie UB01IA808DC | DOB 2 \Y 3 1 42 14 56 -6
9 | DC |Proiectarea si optimizarea proceselor in industria alimentara UB01IA809DC | DOB 3 \Y 4 56 | 56 19
10| DS |Elaborarea proiectului de diploma UBO1IA810DS | DOB 5 \% 116 | 116 | 9
TOTAL SEMESTRU 30 4E,1C, 15| 1 | 5| 5 |210 (270|480 | 270
5V 26 480 750
TOTALAN eo | 653 [22 | 2 ]714] 7 J 406 ] 438] 844 | 656
8Vv 52 844 1500
FV Forma de verificare
Nr DOP Denumirea disciplinei optionale Cod disciplina ¢ Ore curs/saptamand
crt S Ore seminar/saptamana
1 | pop1 Biotehnologii speciale in industria alimentara 2 UBO01IA705DS1 L Ore laborator/séptamana
Materii prime animale UB01IA705DS2 P Ore proiect/saptamana
2> | bop2 Tehnologii de valorificare a produselor naturale UBO01IA706DS1 TOC  [Total ore curs/semestru
Tehnologia prelucrarii legumelor si fructelor UB011A706DS2 TOA  |Total ore aplicatii/semestru
3 | bors Ingineria si protectia mediului UB01IA707DF1 TO  [Total ore/semestru
Comportamentul consumatorului UB01IA707DF2 sl Total ore studiu individual/semestru
4 poPa Controlul si asigurarea calitatii in industria alimentara UBO01IA806DS1
Climatizari si instalatii de frig UB01IA806DS2
5 DOPS Tehnologia maltului si a berii UB011A807DS1 DF Discipling fundamentald
Tehnologii in industria alcoolului si a drojdiei UBO01IA807DS2 DS Disciplina de specializare
| | pors DC Disciplind complementara
DOB Discipliné obligatorie
DOP Disciplina optionala sau la alegere
DFA Disciplina facultativa
DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,
Prof. univ. dr. ing. habil. Mirela PANAINTE-LEHADUS Conf. univ. dr. ing. Vasilica Alisa ARUS
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UNIVERSITATEA ,,VASILE ALECSANDRI” DIN BACAU

FACULTATEA DE INGINERIE APROBARE SENAT
Departamentul de Inginerie Chimica si Alimentara (I.C.A.)
Domeniul: Ingineria produselor alimentare
Programul de studii: Ingineria produselor alimentare
RECTOR,

Prof. univ. dr. ing. habil. Carol SCHNAKOVSZKY

PLAN DE INVATAMANT
ANUL IV
DUPA SEMESTRUL 8
Nr Ore/saptamana Ore/semestru
Cat Denumirea disciplinei Cod disciplina | Tip | Credite | FV
crt (o] S L P |TOC|TOA| TO | SI
1 | ps Evall_Jarea cunostintelor fundamentale si de UB0114001DS |DOB 5 £ 125
specialitate
2 | DS |Prezentarea si sustinerea proiectului de diploma UB011A002DS |DOB 5 E 125
250
TOTAL SEMESTRU 10 | 2E
250
DECAN, DIRECTOR DEPARTAMENT,
Prof. univ. dr. ing. habil. Mirela PANAINTE-LEHADUS Conf. univ. dr. ing. Vasilica Alisa ARUS
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UNIVERSITATEA ,,VASILE ALECSANDRI” DIN BACAU
FACULTATEA DE INGINERIE

Departamentul de Inginerie Chimica si Alimentara (1.C.A.)
Domeniul: Ingineria produselor alimentare

Programul de studii: Ingineria produselor alimentare

APROBARE SENAT

RECTOR,
Prof. univ. dr. ing. habil. Carol SCHNAKOVSZKY

PLAN DE INVATAMANT

COMPETENTE CONFERITE DE PROGRAMUL DE STUDII

Competente profesionale

Competente transversale

- ajusteaza proiectele produselor

- proiecteaza componente tehnice

- gestioneaza impactul de mediu al operatiunilor

- redacteaza rapoarte tehnice

- aplica reglementari referitoare la fabricarea alimentelor si a bauturilor
- asigura conformitatea cu legislatia de mediu

- redacteaza documentatii privind evidenta loturilor

- asigura igienizarea

- gestioneaza personal

- gestioneaza timpul in cadrul operatiunilor de prelucrare a alimentelor

- elaboreaza proceduri de fabricare a bauturilor

- formeaza angajatii

- utilizeaza tehnologii noi in fabricarea alimentelor

- gestioneaza utilizarea aditivilor in fabricarea alimentelor

- aplicad metoda HACCP (analiza riscurilor si punctele critice de control)

- depune eforturi pentru imbunatatirea productiei alimentare din punct de vedere nutritional

- tine pasul cu inovatiile din domeniul fabricarii alimentelor
- interpreteaza date referitoare la fabricarea alimentelor

- monitorizeaza dezvoltarea productiei

- estimeaza riscurile organizationale

- configureaza fabrici pentru industria alimentara

- adopta modalitati de reducere a poluarii
- aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si ingineresti
- utilizeaza cu precizie echipamente, instrumente sau echipamente tehnologice

DECAN,
Prof. univ. dr. ing. habil. Mirela PANAINTE-LEHADUS

F 83.07/Ed. 07_F01

DIRECTOR DEPARTAMENT,
Conf. univ. dr. ing. Vasilica Alisa ARUS




