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REZULTATELE INVATARII

Competente profesionale

- efectueaza cercetare stiintifica - elaboreaza proceduri standard de operare de-a lungul

- promoveaza transferul de cunostinte lantului alimentar

- monitorizeaza evolutiile utilizate in industria alimentard - sintetizeaza informatii

- intocmeste rapoarte de lucru - oferd consiliere pentru probleme de productie

- promoveaza inovarea deschisd in cercetare - analizeaza tendintele din industria alimentara si a bauturilor

- gestioneaza laboratorul de fabricare a alimentelor -se conformeazd unei politici ecologice pe parcursul
prelucrdrii alimentelor

Competente transversale
- organizeaza informatii, obiecte si resurse
- aplica cunostinte stiintifice, tehnologice si ingineresti



Nr. REZULTATELE INVATARI Discipline care pot contribui la
crt. CUNOSTINTE APTITUDINI RESPONSABILITATE SI atingerea rezultatelor invatirii
AUTONOMIE s
1. Cl1. Identifica, descrie, Al.1. Utilizeaza concepte, RA 1. Aplica valorile eticii si Etica si integritate academica
explica si interpreteaza principii si metode de baza din deontologiei profesiei de inginer. | Modelarea si simularea proceselor
concepte, principii, metode domeniul ingineriei produselor industriale
de baza si rezultate teoretice | alimentare ecologice. RA 2. Respecta rationamentul Prelucrarea datelor experimentale
si experimentale din logic, evaluarea si autoevaluarea Organizarea si planificarea
domeniul ingineriei. Al1.2. Organizeaza si planifica activitati | in activitatile de cercetare si activitatilor de cercetare-
din domeniul ingineriei. dezvoltare. dezvoltare
Valorificarea superioara a
A1.3. Valorifica si descrie fenomene si | RA 3. Comunica eficient resurselor
procese ingineresti si de management. rezultatele activitatilor de
cercetare-dezvoltare din domeniul
Al.4. Realizeaza si simuleaza ingineriei produselor alimentare.
procese industriale
cu aplicabilitate In RA 4. Promoveaza cunostintele
inginerie si valideaza solutia obtinuta. dobandite pe tot parcursul vietii
si le implementeaza folosind
strategii de invatare adecvate.
2. C2. Identifica, elaboreaza si | A2.1. Concepe solutii, RA 5. Realizeazd si/sau planificd | Calitatea si securitatea produselor

proiecteaza principii de baza
in stiinta alimentului
ecologic folosind cele mai
noi tehnici informationale.

respectand standarde de calitate
relevante in conditionarea,
trasabilitatea si valorificarea produselor
alimentare ecologice.

A2.2. Utilizeaza echipamente i tehnici
de analiza specifice noilor produse
alimentare.

A2.3. Aplica tehnici si metode moderne
in proiectarea si obtinerea de principii
active noi specifice produselor
alimentare.

A2.4. Implementeaza aplicabilitatea
inteligentei artificiale In sistemele de
productie a noilor tehnologii alimentare
ecologice

activitati de proicetare in vederea
obtinerii produselor alimentare
ecologice Intr-un mod optimizat.

RA 6. Gestioneaza procesele
tehnologice in vederea optimizarii
si reducerii pierderilor de
productie si a costurilor generale
de fabricatie.

RA 7. Respecta cerinte legislative,
admistrative si organizatorice in
proiectarea si obtinerea de noi
produse alimentare.

RA 8. Manifesta atitudine
proactiva fata de activitatile si
proiectele in echipa prin asumarea

alimentare ecologice

Metode moderne de conditionare
a produselor alimentare ecologice
Trasabilitatea produselor
alimentare ecologice

Metode verzi de valorificare a
principiilor active din
materiale/surse vegetale




C3. Descrie, identifica,
explica, sumarizeaza
concepte, evalueaza si
elaboreaza tehnici si
tehnologii din domeniul
materialelor si
nanomaterialelor valorificate
in obtinerea produselor
ecologice.

A3.1. Utilizeaza instrumente si
tehnologii moderne in valorificarea si
i.tegrarea proceselor din industria
ecologica.

A3.2. Proiecteaza strategii de reducere
a deseurilor prin valorificarea
subproduselor existente 1n industria
alimentara.

A3.3. Utilizeza echipamente si tehnici
speciale pentru caracterizarea
proceselor fizico-chimice din industria
ecologica.

A3.4. Selecteazd metode
informationale cibernetice pentru
rezolvarea proiectelor de complexitate
medie care implica optimizarea
valorificérii nanomaterialelor.

C4. Identifica, descrie,
explica, creaza si selecteaza
tehnici, tehnologii, resurse si
instrumente moderne de
inginerie si IT adecvate
pentru procesul tehnologic
de la operatorul economic.

A4.1. Estimeaza importanta economiei
circulare si a principiilor si a metodelor
de control

existente in proiectarea de noi procese
si produse ecologice de la operatorul
economic.

responsabilitatilor in deciziile
luate.

RA 9. Evalueaza si identifica
folosirea sistemenlor inteligente
prin asumarea responsabilitatii in
obtinerea produsului final.

RA 10. Evalueaza rezultatele
aplicarii procedurilor standard de
operare si a celor de digitalizare
in tehnologii si tehnici din
productie.

Valorificarea ecologica a
subproduselor din industria
alimentard

Integrarea proceselor fizico-
chimice in industria alimentara,
farmaceutica si cosmetica
Tehnici speciale de prelucrare a
produselor ecologice

Aplicatii ale nanomaterialelor in
valorificarea produselor ecologice
Rezilienta cibernetica

Proiect de cercetare aplicativa 2

Activitate de proiectare/ cercetare
/ practica I

Activitate de proiectare/ cercetare
/ practica Il

Activitate de proiectare / cercetare
/ practica III

Activitate de proiectare / cercetare
/ practica IV




A4.2. Identifica si elaboreaza studii si
proiecte pentru problemele existente la
operatorul economic.

A4.3. Demonstreaza abilitati de
management pentru gestionarea
proiectelor in mediul economic.

CS5. Identifica, explica,
creeaza, selecteaza si aplica
tehnici, resurse si
instrumente moderne de
inginerie in limba romana si
intr-o limba de circulatie
internationala.

AS5.1. Elaboreaza, tehnoredacteaza si
sustine In limba romana si intr-o limba
de circulatie internationald lucrari de
specialitate si cercetare pe o tema
actuala in domeniu, utilizand diverse
surse si instrumente informationale de
ultima generatie.

Practicé pentru elaborarea
disertatiei
Finalizarea disertatiei

C6. Descrie, identifica,
explica, aplica principiile
etice, asigura dezvoltarea
armonioasa a resurselor
umane si se angajeaza sa
respecte etica si
responsabilitatile
profesionale si normele
practicii ingineresti

A6.1. Realizeaza studii si proiecte
pentru rezolvarea unor probleme
specifice domeniului ingineriei, cu
evaluarea corectd a volumului de lucru,
resurselor disponibile, timpului necesar
de finalizare si a riscurilor, in conditii
de aplicare a perfectionarii
profesionale.

Engleza de specialitate 1/
Franceza de specialitate 1
Engleza de specialitate 2/
Franceza de specialitate 2
Didactica domeniului si
dezvoltatii In didactica
specialitatii (invatamant liceal si
postliceal)

Psihopedagogia adolescentilor,
tinerilor si adultilor
Proiectarea si managementul
programelor educationale
Comunicare educationald/
Consiliere si
orientare/Metodologia cercetarii
educationale/Educatie integrata
Sociologia educatiei/
Managementul organizatiei
scolare/ Politici educationale/
Educatie interculturala
Practicad pedagogica (in
invatdmantul liceal, postliceal)
Examen de absolvire nivelul II:
Portofoliul didactic
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